COME PRESENTARE IL

SOAVE

IN CINA

INTRODUZIONE

- Il vino Soave viene prodotto nella cittadina omonima, un paese a pochi chi-
lometri a est di Verona, zona coltivata a vigneto fin dall’epoca romana.
La sua area di produzione e stata definita nel 1927, mentre quella del Soave
Classico si colloca tra le colline di Soave e Monteforte d'Alpone. La zona e
un'antica fascia vulcanica, che varia dai 150 ai 300 metri sul livello del mare.
Nonostante differenze nella composizione del suolo, la base é ricca di mine-
rali quali il basalto e I'argilla calcarea. Il terreno ha buone capacita drenanti,
rendendolo un luogo ideale per coltivare un’uva dal sapore ricco ed equili-
brato.

DENOMINAZIONE

Soave DOC, Soave Classico DOC e Soave Superiore DOCG.
VITIGNI
70% Garganega, 30% Trebbiano.
GRADO ALCOLICO
. 11,50 gradi.
NOTE DEGUSTATIVE

Giallo paglierino e toni verdi, fiori di campo, secco.
ABBINAMENTI
Verdure, risotti, piatti di pesce, ideale come aperitivo.
AFFINAMENTO

Il Soave, una volta prodotto, & generalmente pronto da bere senza ne-
cessita di invecchiamento. Il Soave Classico, prodotto nella zona colli-
nare, ha una sorprendente potenzialita di affinamento. Il Soave Classico,
che inizialmente presenta aromi floreali, di pesca e mandorla, negli anni
sviluppa gradualmente un profumo piu stratificato, cosi come una consi-
. stenza cremosa e un gusto minerale morbido. Un buon Soave, in genere,
raggiunge il suo picco massimo dopo 7-10 anni.

VINIFICAZIONE

Agrilegal Bioconsulting

Raccolta manuale dell'uva fresca, spremitura, immersione e successiva
Contatti: fermentazione a una certa temperatura.

W sitoweb: wwwagriegalit TEMPERATURA DI SERVIZIO
email: info@agrilegal.it

tel: +39 327.6328052

Sedi:

Via Santa Chiara, 22 Verona

Via Pascoli, 21 Affi (VR)
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* La denominazione di Origine Spaveﬁa trovato spazio nelle norme traduttologiche cinesi relative ai termini vitivinicoli del Via Pascoli, 21 Affi (VR)
2015 (7158 %5 1 A O RIE R R HISE), la denominazione “FREL35” & pertanto da considerarsi “ufficiosa” sebbene siano
presenti un certo numero di referenze in cui Soave & tradotto con i caratteri “Z I =5" in f




